‘Cosamimangiooggi

Due locali, un'unica esperienza.
Da Cosamimettooggi puoi ordinare anche i piatti di
Cosamimangiooggi.
Da Cosamimangiooggi puoi accompagnare il tuo pasto con i drink
eicocktail di Cosamimettooggi.
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Lieviti™ 1.20

Macarons™ 1
Ciambelline lscali allanice 1
La nestra crsstata 3,50
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Meusse di yogurt greco e coulis ai frutti nessi 5 2N

Cestine di pasta fills. crema al mascarpsne e frulta 6 |
Serbettine” al limone 4 :
Marctasge” tiepicde alle waniglia, salba ol micle "

ariteze” tiepids con gelats vaniglia, —

CONCRRCUIL,




_Ehiedér‘e al personale la disponibilita della cucing

Uova e guanciale croccante 12

ACIge | sandwich 'con ‘pollo croccante e p_atate fritte*
: (p_ane; bacon, pollo panato, pomodoro, insalata, it
- salsa Caesar) 10 ol .

Toast prosciutto cotto e mozzarella 5 - o A = . .8
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Chledere aI personale |a dlspomblllta deIIa cucina
BrUschette con zucchine marinate 8 o
-+ Bruschette con pbmodori“ni e basilico 8

Tortlno caldo di verdure su fonduta di Parmlglano e
. rosmarino fritto 9 ' :

~ Bruschette burro ealici 8

Patate fritte* cacio e pepe con maionese hoMe_maHe 6
Tagli'eré aperitivo: due bruschette con verdure di a

‘ staglone un fritto, patate al forno salame formagg|o e
un’ ovollna di bufala 8/persona‘
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7 Penne al pomodoro, un frutto, dolce Kinder, matite
colorate 10

oppure

Pasta al ragu, un frutto, dolce Kinder, matite
colorate 12

X3

oppure

Penne con una polpetta al sugo, un frutto, dolce Kinder,
matite colorate 12

oppure

Cotoletta panata e chips*, un frutto, dolce Kinder, matite
colorate 12




Tagliere con quattro bruschette con verdure di stagione,
due fritti, salame, formaggio e due ovoline di bufala.
Polpette al sugo, melanzana alla parmigiana, tortino caldo
di verdure, vino della casa e acqua (minimo due

persqne) 40 _
Antipasti

- Giro di antipasti di mare per due persone: alici
.civitave_bchiesi marinate agli agrumi, insalatina di mare,

~ crostino di baccala mantecato, polpette di pesbe spada e
cipolla pickle, cozze fritte e polpetti alla Luciana 30

Alici* croccanti al panko con yogurt alle erbe 12

Tris di maritozzi*: burrata, alice del cantabrico e peperone o ‘
arrosto; zucchine alla scapece, gamberi e menta; melanzana 4 ?/\

arrosto, feta e datterino 12

Tris di bruschette romane: pomodorini e basilico,
zucchine marinate, crema di Pecorino 10
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Tagliere affettati e formaggi: Mortadella di suino nero, Culatello,
Prosciutto cotto alle erbe; Gran Moravia, Val d'Orcia Pecorino
stagionato in grotta, Pecorino sardo DOP accompagnati da miele
della Tolfa e bruschette 15

Tonnarelli Cacio e pepe con gambero marinato agli
agrumi 16

Spéghetti alle vongole “Cosamimangiooggi”
_spaghetti artigianali Pastificio Mancini, vongole, prezzemolo
' e scorza di limone 18 ' :

Carbonara di spaghetti artigianali Pastificio Mancini con
‘Pecorino DOP, uova e guanciale croccante 12

Ravioli “Estate romana” con ripieno di burrata pomodoro )
arrosto, basilico, mandore tostate e olio al limone 16 e

Tonnarello al’Amatriciana mantecato con salsa di T
pomodoro, guanciale croccante e Pecorino 12 i

G-nocchi al ragu 14
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Polpette della nonna “Cosamimangiooggi”
manzo Sakura, suino, salsa di pomodoro e scaglie di ricotta
salata 12

Tagliata di controfiletto Sakura 250g con rucola, grana e
pachino 20 F

‘Polpette vegane di verdure e legumi con salsa di cavolfiore,
terrina di olive e crumble di pane 14 :

‘La nostra parmigiana di melanzane 12
‘Frittura calamari* e gamberi* con maionese agli agrumi 16

Tataki di tonno al sesamo, gazpacho di pomodoro datterino, B
cetriolo e basilico 22
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Insalata mista 4
Verdura di stagione ripassata 4

Patate al forno 4

Patate* fritte con maionese homemade 5

1

i i

Misticanza di stagione, pesca bianca, feta e mandorle 12

Caprese di pomodori, bufala campana DOP e basilico 14

| prodotti contrassegnati da asterisco vengono acquistati congelati

Tutti gli altri prodotti vengono acquistati freschi, lavorati, abbattuti e conservati a -16° C

| nostri piatti possono contenere allergeni, si prega di consultare I'apposito libro custodito dal personale di sala e
di avvisare al momento dell’'ordine in caso di allergie e/o intolleranze




~ #tcosamimangiooggi

. #cucinapop

~ #comeacasa
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-~ #cucinapopolar
'#_ahniéo 2

~ #civitavecchia -

ilghettodicivitavecchia
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