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Due local i ,  un’unica  esperienza.
Da Cosamimettooggi  puoi  ordinare anche i  piatt i  di

Cosamimangiooggi .
Da Cosamimangiooggi  puoi  accompagnare i l  tuo pasto con i  drink

e i  cocktai l  di  Cosamimettooggi .





Cosamimettooggi nasce nel 2012 come agenzia di personal shopping e consulenza di
immagine a Roma. Nel 2019 abbiamo aperto il nostro primo punto fisico nel centro
storico di Civitavecchia la nostra città natale, Cosamimettooggi lab: una boutique con
angolo caffè. È un concept store di nicchia dove si possono acquistare abiti da donna,
accessori, scarpe, borse e articoli per la casa, accuratamente selezionati. 
Provate ad immaginare un piccolo negozio dove trovare un abito che abbia
personalità, uno di quelli che si scoprono in vacanza e in cui si ha voglia di ritornare
l'anno successivo; un posticino colorato in cui prendersi il proprio tempo, un caffè dove
leggere qualcosa o fare due chiacchiere. 
Pensate ad un piccolo locale dove scoprire un vino con una storia da raccontare, o un
caffè raccolto a mano dall'altra parte del globo... Ecco noi lo abbiamo immaginato
tantissimo e alla fine abbiamo provato a dargli forma e non vediamo l'ora di farvelo
conoscere…

Il nostro caffè boutique nasce dall'idea di Elisa, la proprietaria, appassionata di moda,
settore nel quale lavora in qualità di personal shopper dal 2012. Grazie ad uno spiccato
senso estetico Elisa ha saputo creare un piccolo locale in cui è piacevole trascorrere del
tempo.... magari seduti all’aperto a degustare un ottimo cocktail e del finger food,
oppure in camerino a scegliere il giusto abito per un party, una cena di gala o
semplicemente per ballare a piedi nudi nella cucina della propria casa.  
Colore, originalità, qualità ed eleganza rappresentano i nostri punti di forza; entrando
nel nostro caffè boutique troverete abbigliamento molto colorato e abbinamenti
inusuali, studiati per spazzar via il grigiore che spesso contraddistingue gli abiti
prodotti in serie dalle grandi catene.
Il nostro motto è "vivi a colori", più che un motto è uno stile di vita: vuol dire scegliere la
gonna di tuIle invece che il tubino nero, vuoi dire cambiare strada, vuol dire cambiare
soprattutto idea, cercare sempre la bellezza, anche quando non c'è, anche in altre
epoche, vuol dire fare un sospiro e scegliere una parola gentile, ballare anche se del
tutto scoordinati, vuol dire avere occhi curiosi sempre e metterci tanta cura in ogni
cosa... è la ricetta giusta? Boh! Di sicuro è il nostro stile di vita. 



Abbiamo scelto marchi che producono in Europa (specialmente in ltalia) con designer
d'avanguardia e materiali di ottimo pregio, dalla seta al cotone passando per il lino e il
ramiè: Tela, Des Petits Hauts, Madame Shoù Shoù, Physique du Rôle, FRNCH, King
Louie, Kashura, The Jackson’s, Bonne Maison. Accanto a questi marchi, amiamo
ricercare accessori artigianali e divertenti, perché quando aprirete il vostro guardaroba
e guarderete i nostri capi e accessori dovrete morire dalla voglia di indossarli.
Perché Civitavecchia? Ogni tanto ci viene chiesto. Perché qui ci sono le nostre radici; a
lungo abbiamo riflettuto sul dove, poi le cose a volte prendono la propria piega e, il
luogo in cui abbiamo deciso di aprire è stato il posto del cuore: il luogo dove il papà di
Elisa decise oltre 50 anni fa, di aprire una piccola bottega dove si aggiustavano orologi.
Questa è stata l’attività di famiglia per molti anni, uno di quei lavori per cui è necessaria
molta pazienza, un mestiere che si impara lentamente e senza fretta… ci piace molto
l'idea che le cose si possano ancora aggiustare e che ci siano ancora persone che
abbiano voglia di farlo, così è da qui che siamo partiti, dalla bottega del papà di Elisa,
all’interno del negozio c'è il suo banco di lavoro e i suoi vecchi attrezzi che custodiamo
come cimeli, ed è ancora possibile far aggiustare il proprio orologio, tra un caffè e un
abito retró….
A cosa ci siamo ispirati per creare il nostro negozio? Spesso rispondiamo "a un bistrot
francese"... ma in realtà c'è un po' tutto il nostro mondo... c'è quello che abbiamo visto
viaggiando e che ci è rimasto dentro: i fenicotteri incontrati per caso a Cuba, le
stradine con i negozi vintage di San Francisco, un vino assaggiato per caso a Venezia,
un piccolo bar Italiano a Soho dove andavamo tutti i giorni a fare colazione quando
eravamo in vacanza a New York... Ecco quello che speriamo è che ai nostri clienti,
venendo a trovarci, possa sembrare di essere in vacanza almeno per qualche minuto...
Riguardo allo stile è difficile definirlo ma proviamo a raccontarvelo: partiamo dalla
macchina del caffè: è una Faema E61, per noi la regina delle macchine del caffè, il
modello è ancora quello degli anni ‘60, le tazzine per il caffè sono vintage anni ’50 in
porcellana sottile, frutto di attente ricerche per mercatini. 



La carta da parati è di Morris&Co, abbiamo il nostro motto "vivi a colori" inciso in una
scritta a neon, il bancone del bar è ispirato a un film di Woody Allen, i tavoli sono quelli
tondi in marmo dei caffè parigini, le sedie sono tutte colorate e in stile industriale.
Infine fuori al negozio abbiamo creato angoli verdi e piantato alberi perché crediamo
che la cura debba iniziare ancor prima di entrare in negozio.  
Ci troviamo a due passi dal mare e dal porto di Civitavecchia in Via Zara 27 (centro
storico - Ghetto).

La nostra location è situata all'interno di un'isola pedonale nella quale potrete fuggire i
ritmi stressanti della routine e concedervi un po' di meritato relax, ascoltando musica
jazz e sorseggiando un buon drink.
Piccola botte nasconde buon vino.... la nostra selezione di vini include etichette
ricercate, commercializzate da Cantine visitate personalmente che non sono diffuse
poiché hanno produzioni ridotte, spesso gestite a carattere familiare, dove la qualità
dei raccolti si mixa perfettamente con i valori della famiglia e del rispetto della natura.
Abbracciamo una selezione trasversale che include bianchi, rossi, rosé e metodo
classico, provenienti dal profondo sud dello stivale (Sicilia) fino all'estremo nord
(Trentino).
Il bar propone aperitivi a base di finger food e cocktail composti dai migliori spirits:
Whisky giapponesi, irlandesi e americani, Rum medagliati, Gin dry e aromatizzati, oltre
a vodka, liquori di varia natura e birre artigianali italiane.
La caffetteria soddisfa per la colazione anche i palati più raffinati grazie agli specialty
coffee, caffè filtro 100% arabica monorigine raccolti lungo tutta la coffee belt.
Sforniamo croissants e torte del giorno sempre fresche per fare il pieno di energia ogni
mattina, oltre a spremute di agrumi ed una vasta selezione di tè e tisane bio e il nostro
espresso è solo nostro, perché lo abbiamo sapientemente creato in torrefazione con
una miscela a noi riservata.
 
Ci piace raccontarci perché siamo vanitosi, e forse abbiamo esagerato un po', vi
aspettiamo per una ricarica di buon umore!



Espresso  1,20 

Espresso corretto / espresso alla cannella  2

Special espresso with Baileys, cream and chocolate  4,50

Americano   2,50

Decaffeinato  1,50

Orzo  1,50

Ginseng  1,50    
                 
Nocciolino  1,50

Marocchino  1,50

Caffè shakerato  4

Iced coffee  3 (con panna 3,50)

Cappuccino  1,50   

Cappuccino di soia /senza lattosio / deca / orzo / ginseng  2

Cappuccino viola o rosa (con aromi naturali alla frutta)  3

Cioccolata calda con tre biscottini al burro  5 
(1 euro per ogni porzione di biscotti extra)

Caffetteria

vivi loria co



Tè bianco Pai Mu Tan, biologico, antiossidante  3,50

Tè verde Chun Mee, biologico, contrasta i radicali liberi  3,50

Tè rosso Rooibos, biologico, tonificante (deteinato)  3,50

Tè nero English Breakfast, biologico, energizzante 3,50

Camomilla Bonne nuit, biologica, rilassante  3,50

Gelatina di frutti rossi (ibisco, bacche di sambuco, uva, petali di

rosa, aroma, ribes rosso, ribes nero, more)  4

Tè di Natale (mela, ibisco, cinorrodo, mandorla, bastoncini di

cannella, pezzi di cannella, petali di rosa, boccioli di rosa, chiodi di

garofano, pezzi di arancia)  4

 Liquirizia (anice, liquirizia, anice stellato, fiordaliso)  4 

Tè e infusi artigianali
Possiamo servirli anche freddi

Ogni tè e infuso verrà servito con tre biscotti al burro 
1 euro per ogni porzione di biscotti extra

vivi loria co



Fiori di Provenza (mela, ortica, verbena intera, finocchio, aroma

naturale, calendula, boccioli di rosa rosa, fragola, lavanda, malva,

basilico, rosmarino, timo)  4

Nuvole di mandorle (mela, ananas, papaya, uva, cocco, barbabietola

rossa, bastoncini di cannella, aroma, mandorla, popcorn)  4

Paradiso di frutta (mela, ibisco, ananas, bacche di sambuco, mango,

papaya, pesca, pezzi di arancia, scorza d’arancia, pezzi di limone,

fico)  4

Miracolo estivo (mela, citronella, scorza d’arancia, uva, lamponi,

fragola)  4

Tisana del buon umore (mela, ibisco, scorza d’arancia, cinorrodo,

papaya, ananas, uva, aroma naturale, fragola, lamponi, bourbon

vaniglia)  4

vivi loria co



Spremuta di arance  4

Arancia, pompelmo, lime e basilico  5

Cetriolo, mela verde e zenzero  7

Arancia, carota, mela  7

Pompelmo, mela, cannella  7

Centrifugati e spremute

vivi loria co



Succhi di frutta

Succo ananas bio  3,50

Succo pera bio  3,50

Succo pesca bio  3,50

Succo ace bio  3,50

Succo Kohl mela jonagold  4

Succo Kohl mela e mirtillo  4

Succo Kohl mela e sambuco  4

Succo Kohl mela e mandarino  4

vivi loria co



Acqua 50 cl  1,50

Chinotto  3,50

Coca-Cola in vetro  3,50

Aranciata  3,50

Gazzosa  3,50 

Cedrata Tassoni  3,50  

Acqua tonica  3,50

Crodino / Bitter  3,50

Cocktail Sanpellegrino  3,50

Tè freddo limone / pesca  3,50

Bibite

vivi loria co



Il termine “specialty coffee” contraddistingue chicchi di caffè verde di
altissima qualità, di cui sono note la provenienza e le lavorazioni, un

caffè che presenta caratteristiche di pregio (al pari dei grandi oli o vini),
che derivano da una qualità intrinseca, ma anche da lavorazione,

tostatura e servizio. 
Quando si parla di caffè verde specialty, si parla di un caffè che non ha
difetti e che possiede in tazza una personalità che lo contraddistingue.

Non è soltanto un caffè che non è cattivo, è un caffè decisamente
buono. 

Secondo la “Specialty Coffee Association of America” (SCAA) un caffè
speciale, per definirsi tale, deve avere caratteristiche di qualità uniche,

che lo rendano in qualche modo un individuo con un carattere
riconoscibile. 

Una volta che il caffè raggiunge un punteggio all’assaggio di almeno
80 punti può essere definito specialty coffee. 

Specialty coffee

Dopo aver scelto il caffè puoi scegliere il metodo di estrazione:

FRENCH PRESS CHEMEX AEROPRESS V60 SIPHON COFFEE



Jamaica Blue Mountain (uno dei caffè  più pregiati al mondo)  10

Messico  6

Brasile  6

Colombia  6

Indonesia  6

Kenya  6

Caffè filtro

Chiedere al personale la conferma della varietà di caffè disponibile 

vivi loria co



Birra Theresianer Premium Lager 33 cl (4,8% vol.)  6 

Birra Theresianer Vienna 33 cl (5,3% vol.)  6  

Birra Theresianer Strong Ale 33 cl (8,5% vol.)  6 

Peroni 33 cl (4,7% vol.)  3,50

Birre artigianali italiane 

vivi loria co



Prosecco Superiore Valdobbiadene (Glera - Veneto)  5/20

Cuvée Brut Rosé (Chardonnay, Glera, Cabernet Franc - Veneto)  5/20

Franciacorta Brut (Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Nero - 

      Le Marchesine - Lombardia)  8/35

Franciacorta Rosé (Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Nero - 

      Le Marchesine - Lombardia)  8/35

Franciacorta DOCG Cuvée Prestige Ca' Del Bosco (Chardonnay, Pinot

Bianco, Pinot Nero - Ca' Del Bosco - Lombardia)  75 bottiglia

Champagne Blanc de Blancs (Chardonnay 100% - 

      Bernard Remy)  12 (minimo due calici) /50

Champagne Brut Rosé Bernard Remy (Pinot Noir 60%, Chardonnay

35%, Pinot Meunier 5% - Bernard Remy)  12 (minimo due calici) /50

Charles Heidsieck Blanc De Blancs Brut (Chardonnay - Charles

Heidsieck - Reims Francia)  100 bottiglia 

Charles Heidsieck Rosé Réserve Brut (Chardonnay, Pinot Meunier,

Pinot Nero - Charles Heidsieck - Reims Francia)  110 bottiglia 

Bollicine

vivi loria co



Belle Epoque Brut 2014 Perrier-Joüet (Chardonnay, Pinot Nero -

Perrier-Jouët - Épernay Francia)  340 bottiglia 

Dom Pérignon Brut 2012 (Chardonnay, Pinot Nero - Dom Pérignon -

Epernay Francia)  420 bottiglia 

vivi loria co



Sauvignon Jermann (Sauvignon Blanc - Jermann - Friuli 

      Venezia Giulia)  45  bottiglia 

Sauvignon DOC Venezia Terre Piane Ornella Bellia  (Sauvignon Blanc -

Ornella Bellia - Veneto)  6/22

Vermentino di Sardegna DOC (Vermentino - Costamolino Argiolas -

Sardegna)  6/25

Pecorino Terre di Chieti ITG BIO (Pecorino - Tollo - Abruzzo)  6/22 

Incrocio Manzoni (Manzoni Bianco DOC - Ornella Bellia - Veneto)  6/25 

Moscato di Terracina DOC Secco Oppidum (Moscato - Cantina

Sant'Andrea - Lazio)  6/20

Falanghina del Sannio DOP (Falanghina - Janare - Campania)  6/20

Alsace Pinot Blanc Tradition (Pinot Blanc - Charles Sparr - Francia,

Alsazia)  6/25

Pinot Grigio Venezia DOC (Pinot Grigio - Ornella Bellia - Veneto)  6/22

Vin de France Blanc Cicada (Grenache, Picpoul, Viognier - Domaine

Chante Cigale - Francia)  6/25

Ribolla Gialla Nina Nunić (Ribolla Gialla - Klet Brda - Slovenia)  6/22 

Vini Bianchi 

vivi loria co



Mosel Riesling "Steinbock"  (Riesling - Dr. Fischer - Germania)  6/25

Kerner Alto Adige Valle Isarco DOC  (Kerner - Abbazia Novacella -

Trentino Alto Adige)  7/35

Omnes Dies (Kerner, Moscato Giallo, Müller Thurgau - Abbazia

Novacella - Trentino Alto Adige)  6/25

Traminer Aromatico Tre Venezie IGT (Traminer - Ca’ Ernesto - 

       Veneto)  6/20

Gewürztraminer Terrazze della Luna (Gewürztraminer - Cavit -

Trentino Alto Adige)  6/25

Alto Adige DOC Gewürztraminer Sanct Valentin  St. Michael Eppan

(Gewürztraminer - St. Michael Eppan - Trentino Alto Adige)  

       35 bottiglia 

Roero Arneis DOCG (Arneis - Clavesana - Piemonte)  6/28

Rioja Blanco DOC Barrel Fermented (Viura - Viña Real - 

      Spagna)  6/22

Cervaro della Sala 2021 (Chardonnay, Grechetto - Antinori - Umbria) 

      130  bottiglia 

vivi loria co



Vini Rosé e Orange 
Il Solista Chardonnay Orange wine DOC (Chardonnay - L’annunziata -

Piemonte)  50 bottiglia 

Pinot Grigio Rosato Venezia DOC (Pinot Grigio - Ornella Bellia -

Veneto)  6/22

Istade, L'Isola dei Nuraghi Rosato IGT (Cannonau - Sa Raja -

Sardegna)  6/25

Vino Rosato Castlet Rosé (Barbera, Nebiolo - Cascina Castlet -

Piemonte)  6/28

Giardino Rosé Santa Cristina (Cabernet Sauvignon, Merlot,

Sangiovese, Syrah - Antinori - Toscana)  6/28

vivi loria co



Chianti DOCG Riserva (Sangiovese, Canaiolo, Mammolo, Petit Verdot

- Le Ginestre - Toscana)  6/25

Barolo DOCG Lo Zoccolaio (Nebbiolo - Lo Zoccolaio - Piemonte)  

       70 bottiglia

Chianti Classico Riserva DOCG 2020 (Cabernet, Sangiovese - 

      Antinori - Toscana)  70 bottiglia

Valpolicella Ripasso Superiore DOC (Corvina, Rondinella, Molinara -

Le colline dei Filari - Veneto)  7/28

Valpolicella DOC Boccascalucce (Corvina, Molinara, Rondinella -

Vicentini Agostino - Veneto)  6/22

 Sicilia Nero d'Avola DOC (Nero d'Avola - Il Manto  - Sicilia) 6/22

Morellino di Scansano DOCG  Predella (Sangiovese - Predella -

Toscana)  6/22 

Dolcetto d'Alba DOC (Dolcetto - Il Pozzo - Piemonte)  6/22 

Lacrima di Morro d'Alba (Lacrima di Morro d’Alba - Marotti Campi -

Marche)  7/28

St. Magdalener  Alto Adige DOC (Schiava, Lagrein - Cantina Kaltern -

Alto Adige)  6/25 

Vini Rossi 

vivi loria co



Friuli Merlot DOC Le Marsure (Merlot - Teresa Raiz - Friuli Venezia

Giulia)  6/22

Malbec Trevenezie IGT (Malbec - Ornella Bellia - Veneto)  6/22

Cabernet Sauvignon Venezia DOC Terre Piane (Cabernet Sauvignon -

Ornella Bellia - Veneto)  6/22

Tignanello 2020 Antinori (Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon,

Sangiovese - Antinori - Toscana)  250 bottiglia 

Amarone della Valpolicella Classico DOCG (Molinara, Corvina,

Rondinella - Le Colline dei Filari - Veneto) 45 bottiglia

Vini dolci
Vino frizzante dolce dei Castelli Romani La Reginella (S. Andrea -

Lazio)  5/18

Passito di Pantelleria DOC (Zibibbo - Sicilia)  5

Vino di Visciole (Velenosi - Marche)  5

vivi loria co



Analcolici

Spritz (succo di arancia, bitter analcolico, pompelmo)  6

Americano (mela, bitter analcolico, cardamomo, tonica)  6

Tiki (ananas, cocco, falernum, pesca, cioccolato, chinotto)  7

Violetta (limonata, sciroppo di marasche, violetta)  7

Gin Tonic (gin alcol free, tonica)  7

Virgin mojito (lime, menta, zucchero di canna, Ginger Ale)  7

vivi loria co



Signature Cocktail
Vivi a colori Spritz (violetta, sambuco, prosecco)  7

Cannella Spritz (cannella, Aperol, prosecco)  7

Coquette Spritz (liquore alla rosa, prosecco, petali di rosa essiccati)  7

Capri Spritz (Limoncello, lime, prosecco)  7

Passion Spritz (frutto della passione, prosecco)  7

Mirto Spritz (mirto, prosecco)  7

Cherry Spritz (ciliegia, sambuco, lime, ginger beer)  7

Lychee Spritz (lychee, lime, prosecco)  7

Apple Pie Americano (Campari, vermouth rosso, cannella, 
succo di mela, spezie)  8

American Express (Campari e vermouth rosso aromatizzati con il nostro
caffè, cardamomo, pepe lungo, tonica mediterranea)  8

Negroni Arnaldo’s (cannella, bitter di spezie, Campari, vermouth rosso,
gin)  9

Luna Lovegood (lime, miele, lavanda, vodka, St-Germain)  8

Sparkle Berry (vodka, cranberry, ginger ale)  7

Zest (gin, Aperol, Cointreau)  8
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Pinapple Margarita (ananas, peperoncino, lime, tequila, mezcal) 8

Lavender Margarita (tequila, lavanda, violetta) 7

Pink Bohemian (Gin Cittadelle, rosa, maraschino, lime) 10

La morale di Biancaneve (vodka, mela, sambuca, cannella e menta)  9

Donna Rosa (gin, Campari, Cointreau)  8

Spiced mojito (rum, menta, lime, cannella e spezie varie, succo di mela,
ginger ale)  10

Tiki Tai (rum, ananas, maraschino, falernum, chinotto, 
cioccolato)  12

vivi loria co



Spritz (Aperol, prosecco, soda)  7 

Hugo (St-Germain, prosecco, menta, lime, soda)  7

Mi-To (Campari, vermouth rosso)  7

Americano (Campari, vermouth rosso, soda)  7

Negroni (Campari, vermouth rosso, gin)  8

White Lady (gin, Cointreau, lime)  8

Aviation (gin, maraschino, violetta, limone)  9

Collins (s&s, gin, soda)  7

Gin Tonic (prezzo variabile in base al gin) base  7

Margarita (tequila, lime, Cointreau)  8 

Paloma (tequila, lime, pompelmo)  7

Daiquiri (rum, lime, zucchero)  7

Martini - make it dirty - (gin, vermouth dry)  8

Apple Martini (mela, vermouth bianco, vodka)  8

Pornstar Martini (passion fruit, vodka, vaniglia, prosecco)  9

Cocktail classici
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Espresso Martini (caffe, vodka, kahlua, zucchero)  8

Cosmopolitan (vodka, cranberry, Cointreau)  8

Mojito (rum, zucchero, lime, menta)  8

Moscow Mule (vodka, lime, ginger beer)  7 

Manhattan (whiskey, vermouth rosso, angostura)  9

Old Fashioned (whiskey, zucchero)  8

Bloody Mary (vodka, limone, pepe & sale, tabasco, salsa Worcestershire,
pomodoro)  8

Campari sour (Campari, S&S)  8

Amaretto sour (amaretto, S&S)  8

Gin sour (gin, S&S)  8

Vodka sour (vodka, S&S))  8

Whiskey sour (whiskey, S&S)  8
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Vin brulè (Vino rosso, cannella, anice stellato, chiodi di garofano,
arancia)  5 

Irish coffee (Irish Whiskey, espresso, panna)  8

Hot Toddy (Whiskey, acqua, miele, cannella, limone e chiodi di 
garofano)  8

Punch al mandarino  4

vivi loria co

Hot cocktails 



Distillati

Citadelle - Francia (delicato e fresco, nota di violetta,iris, e mandorla)  6                      
Tabar - Italia (aromi forti ma delicati, nota agrumata, cardamomo e
anice)  7     
                   
David - Italia (aroma floreale e agrumato, piacevole e morbido)  8

I nostri preferiti 

Gin

Vodka
Belvedere - Polonia (cristallina e brillante con note delicate di vaniglia,
panna, e accenni di segale.)  6

Snow Leopard - Polonia (all'olfatto pulita e precisa, con sentore di frutta
secca e note di anice e vaniglia)  7

Beluga - Siberia (liscia e corposa con sentore di miele e vaniglia)  7

Tequila
Tequila Patron Silver - Messico (aroma di agave fresco, con note di
agrumi e pepe)  7

Mezcal Gusano Rojo   - Messico (sentore affumicato 
con nota di arachidi)  5
                                                                        



Puni Gold - Italia (fragrante ed elegante, nota di frutti 
estivi e vaniglia) Italian Malt  8

Port Charlotte - Scozia (secco e terroso ma con note di caramello,
vaniglia e noce moscata) torbato single malt  8

Johnnie Walker Gold Label - Scozia (limpido e luminoso, sentore
d'incenso e note di vaniglia, miele e ginestra) blanded  9

Woodford Reserve - Usa (dal gusto morbido e ricco con note di vaniglia,
cacao e tabacco) bourbon  8

 

Whisky

vivi loria co

Botafogo - Caraibi (dolce ed avvolgente con note di vaniglia, cioccolato 
e arancia) "spiced"  6

Mount Gay XO - Barbados (morbido e complesso, sentori fruttati e 
speziati, sfumature tostate, leggermente affumicate)  7 

Zacapa XO - Guatemala (morbido, ricco e profondo, note di legno, 
frutta matura, cacao amaro e vaniglia)  20

 

Rum



Amari e digestivi

Jefferson  6

Amaro Del Ciclista   4

Amaro Etrusco  4

Ratafia  4

Grappa Bianca del Buttero  4

Grappa barricata Berta  5

Vermouth dolce Cocchi  5

Vermouth del Professore  6

Vermouth dolce Antica formula  7

Courvoisier V.S.O.P.  7

vivi loria co



“Bisogna creare luoghi per
fermare la nostra fretta e

aspettare l’anima”
Tonino Guerra



@cosamimettooggi


	Cosamimettooggi lab
	MENÙ

	Bere
	Cosamimettooggi nasce nel 2012 come agenzia di personal shopping e consulenza di immagine a Roma. Nel 2019 abbiamo aperto il nostro primo punto fisico nel centro storico di Civitavecchia la nostra città natale, Cosamimettooggi lab: una boutique con angolo caffè. È un concept store di nicchia dove si possono acquistare abiti da donna, accessori, scarpe, borse e articoli per la casa, accuratamente selezionati.  Provate ad immaginare un piccolo negozio dove trovare un abito che abbia personalità, uno di quelli che si scoprono in vacanza e in cui si ha voglia di ritornare l'anno successivo; un posticino colorato in cui prendersi il proprio tempo, un caffè dove leggere qualcosa o fare due chiacchiere.  Pensate ad un piccolo locale dove scoprire un vino con una storia da raccontare, o un caffè raccolto a mano dall'altra parte del globo... Ecco noi lo abbiamo immaginato tantissimo e alla fine abbiamo provato a dargli forma e non vediamo l'ora di farvelo conoscere…
	Il nostro caffè boutique nasce dall'idea di Elisa, la proprietaria, appassionata di moda, settore nel quale lavora in qualità di personal shopper dal 2012. Grazie ad uno spiccato senso estetico Elisa ha saputo creare un piccolo locale in cui è piacevole trascorrere del tempo.... magari seduti all’aperto a degustare un ottimo cocktail e del finger food, oppure in camerino a scegliere il giusto abito per un party, una cena di gala o semplicemente per ballare a piedi nudi nella cucina della propria casa.   Colore, originalità, qualità ed eleganza rappresentano i nostri punti di forza; entrando nel nostro caffè boutique troverete abbigliamento molto colorato e abbinamenti inusuali, studiati per spazzar via il grigiore che spesso contraddistingue gli abiti prodotti in serie dalle grandi catene. Il nostro motto è "vivi a colori", più che un motto è uno stile di vita: vuol dire scegliere la gonna di tuIle invece che il tubino nero, vuoi dire cambiare strada, vuol dire cambiare soprattutto idea, cercare sempre la bellezza, anche quando non c'è, anche in altre epoche, vuol dire fare un sospiro e scegliere una parola gentile, ballare anche se del tutto scoordinati, vuol dire avere occhi curiosi sempre e metterci tanta cura in ogni cosa... è la ricetta giusta? Boh! Di sicuro è il nostro stile di vita.
	Abbiamo scelto marchi che producono in Europa (specialmente in ltalia) con designer d'avanguardia e materiali di ottimo pregio, dalla seta al cotone passando per il lino e il ramiè: Tela, Des Petits Hauts, Madame Shoù Shoù, Physique du Rôle, FRNCH, King Louie, Kashura, The Jackson’s, Bonne Maison. Accanto a questi marchi, amiamo ricercare accessori artigianali e divertenti, perché quando aprirete il vostro guardaroba e guarderete i nostri capi e accessori dovrete morire dalla voglia di indossarli. Perché Civitavecchia? Ogni tanto ci viene chiesto. Perché qui ci sono le nostre radici; a lungo abbiamo riflettuto sul dove, poi le cose a volte prendono la propria piega e, il luogo in cui abbiamo deciso di aprire è stato il posto del cuore: il luogo dove il papà di Elisa decise oltre 50 anni fa, di aprire una piccola bottega dove si aggiustavano orologi. Questa è stata l’attività di famiglia per molti anni, uno di quei lavori per cui è necessaria molta pazienza, un mestiere che si impara lentamente e senza fretta… ci piace molto l'idea che le cose si possano ancora aggiustare e che ci siano ancora persone che abbiano voglia di farlo, così è da qui che siamo partiti, dalla bottega del papà di Elisa, all’interno del negozio c'è il suo banco di lavoro e i suoi vecchi attrezzi che custodiamo come cimeli, ed è ancora possibile far aggiustare il proprio orologio, tra un caffè e un abito retró…. A cosa ci siamo ispirati per creare il nostro negozio? Spesso rispondiamo "a un bistrot francese"... ma in realtà c'è un po' tutto il nostro mondo... c'è quello che abbiamo visto viaggiando e che ci è rimasto dentro: i fenicotteri incontrati per caso a Cuba, le stradine con i negozi vintage di San Francisco, un vino assaggiato per caso a Venezia, un piccolo bar Italiano a Soho dove andavamo tutti i giorni a fare colazione quando eravamo in vacanza a New York... Ecco quello che speriamo è che ai nostri clienti, venendo a trovarci, possa sembrare di essere in vacanza almeno per qualche minuto... Riguardo allo stile è difficile definirlo ma proviamo a raccontarvelo: partiamo dalla macchina del caffè: è una Faema E61, per noi la regina delle macchine del caffè, il modello è ancora quello degli anni ‘60, le tazzine per il caffè sono vintage anni ’50 in porcellana sottile, frutto di attente ricerche per mercatini.
	La carta da parati è di Morris&Co, abbiamo il nostro motto "vivi a colori" inciso in una scritta a neon, il bancone del bar è ispirato a un film di Woody Allen, i tavoli sono quelli tondi in marmo dei caffè parigini, le sedie sono tutte colorate e in stile industriale. Infine fuori al negozio abbiamo creato angoli verdi e piantato alberi perché crediamo che la cura debba iniziare ancor prima di entrare in negozio.   Ci troviamo a due passi dal mare e dal porto di Civitavecchia in Via Zara 27 (centro storico - Ghetto).
	La nostra location è situata all'interno di un'isola pedonale nella quale potrete fuggire i ritmi stressanti della routine e concedervi un po' di meritato relax, ascoltando musica jazz e sorseggiando un buon drink. Piccola botte nasconde buon vino.... la nostra selezione di vini include etichette ricercate, commercializzate da Cantine visitate personalmente che non sono diffuse poiché hanno produzioni ridotte, spesso gestite a carattere familiare, dove la qualità dei raccolti si mixa perfettamente con i valori della famiglia e del rispetto della natura. Abbracciamo una selezione trasversale che include bianchi, rossi, rosé e metodo classico, provenienti dal profondo sud dello stivale (Sicilia) fino all'estremo nord (Trentino). Il bar propone aperitivi a base di finger food e cocktail composti dai migliori spirits: Whisky giapponesi, irlandesi e americani, Rum medagliati, Gin dry e aromatizzati, oltre a vodka, liquori di varia natura e birre artigianali italiane. La caffetteria soddisfa per la colazione anche i palati più raffinati grazie agli specialty coffee, caffè filtro 100% arabica monorigine raccolti lungo tutta la coffee belt. Sforniamo croissants e torte del giorno sempre fresche per fare il pieno di energia ogni mattina, oltre a spremute di agrumi ed una vasta selezione di tè e tisane bio e il nostro espresso è solo nostro, perché lo abbiamo sapientemente creato in torrefazione con una miscela a noi riservata.
	Ci piace raccontarci perché siamo vanitosi, e forse abbiamo esagerato un po', vi aspettiamo per una ricarica di buon umore!
	Caffetteria

	vivi
	a co
	lori
	Tè e infusi artigianali
	Tè bianco Pai Mu Tan, biologico, antiossidante  3,50
	Tè verde Chun Mee, biologico, contrasta i radicali liberi  3,50
	Tè rosso Rooibos, biologico, tonificante (deteinato)  3,50
	Tè nero English Breakfast, biologico, energizzante 3,50
	Camomilla Bonne nuit, biologica, rilassante  3,50
	Gelatina di frutti rossi (ibisco, bacche di sambuco, uva, petali di rosa, aroma, ribes rosso, ribes nero, more)  4
	Tè di Natale (mela, ibisco, cinorrodo, mandorla, bastoncini di cannella, pezzi di cannella, petali di rosa, boccioli di rosa, chiodi di garofano, pezzi di arancia)  4
	Liquirizia (anice, liquirizia, anice stellato, fiordaliso)  4


	vivi
	a co
	lori
	vivi
	a co
	lori
	Centrifugati e spremute

	vivi
	a co
	lori
	Succhi di frutta

	vivi
	a co
	lori
	Bibite

	vivi
	a co
	lori
	Specialty coffee
	Dopo aver scelto il caffè puoi scegliere il metodo di estrazione:
	FRENCH PRESS
	CHEMEX
	AEROPRESS
	V60
	SIPHON COFFEE

	Caffè filtro
	Jamaica Blue Mountain (uno dei caffè  più pregiati al mondo)  10
	Messico  6
	Brasile  6
	Colombia  6
	Indonesia  6
	Kenya  6


	vivi
	a co
	lori
	Birre artigianali italiane

	vivi
	a co
	lori
	Bollicine
	Le Marchesine - Lombardia)  8/35
	Le Marchesine - Lombardia)  8/35
	Bernard Remy)  12 (minimo due calici) /50


	vivi
	a co
	lori
	vivi
	a co
	lori
	Vini Bianchi
	Venezia Giulia)  45  bottiglia


	vivi
	a co
	lori
	Roero Arneis DOCG (Arneis - Clavesana - Piemonte)  6/28
	Vino Rosato Castlet Rosé (Barbera, Nebiolo - Cascina Castlet - Piemonte)  6/28
	Vini Rossi
	70 bottiglia
	Antinori - Toscana)  70 bottiglia


	vivi
	a co
	lori
	Friuli Merlot DOC Le Marsure (Merlot - Teresa Raiz - Friuli Venezia Giulia)  6/22
	Analcolici

	vivi
	a co
	lori
	Signature Cocktail

	vivi
	a co
	lori
	vivi
	a co
	lori
	Cocktail classici

	vivi
	a co
	lori
	vivi
	a co
	lori
	Hot cocktails

	vivi
	a co
	lori
	Distillati
	I nostri preferiti


	Gin
	Vodka
	Tequila
	Whisky
	Rum
	vivi
	a co
	lori
	Amari e digestivi
	vivi
	a co
	lori
	“Bisogna creare luoghi per fermare la nostra fretta e aspettare l’anima”
	@cosamimettooggi

